
RENCH  Section (Janvier) 
                         
 

Le Temps     
                  

Paris  30.....50  F     

Lyon: 40…58   F    
 

CULTURAL EVENTS IN 
TOWN. 

 
Simone Weil and Colonialism  
Public Lecture by Patricia Little 
(St Patrick’s College, Dublin 
City University; Visiting 
Professor, Winthrop-King 
Institute) January 22, 2004, 5:00 
p.m, Longmire 204. 
 
Reading “Race” in French 
Studies 
International symposium on 
February 14. Speakers include 
Roger Little (Trinity College 
Dublin; Visiting Professor, 
Winthrop-King Institute), Doris 
Kadish (University of Georgia) 
and Adrianna Paliyenko (Colby 
College). 
All these events are open to 
FSU faculty and students free 
of charge More detailed 
information is available on the 
Institute’s web-site: 
http://www.fsu.edu/~icffs/events.html                  
                                    
January 21st in History 
1522: Head inquisitor Adrian 
Florisz Boeyens elected pope 
1793: Louis XVI, the King of 
France, is guillotined during the 
French revolution. 

 
Actualité 

 
A model wears a multicolored 
patchwork dress with a black 
jacket by French fashion 
designer Jean-Paul Gaultier 
for his spring-summer 2004 
Haute Couture fashion 
collection presented in Paris 
Wednesday Jan. 21, 2004.  
 

 
 

 
In France the protests against 
pubblicité is having some 
significative developments. 
Students, professionals, and 
workers have pubblically 
declared war on subway 
commercial posters.   
 

 

Parlons Français 
Bonjour!         Hello                
Ça va?            How are you?   
Bien               I’m fine         
Comment tu t'appelles? 
                      What’s your name?   
Je m’appelle...My name is… 

 
Recette Française 

Soupe à l'oignon 
 
1 l de bouillon de volaille 
80 g de beurre 
4 oignons 
1 c. à soupe de farine, 2 
feuilles de laurier 
125 g de gruyère râpé 
4 tranches de pain rassis 

 
Faire fondre le beurre dans 
une grande casserole et y 
faire revenir les oignons 
finement émincés. Remuer 
jusqu'à ce qu'ils deviennent 
légèrement dorés. Saupoudrer 
de farine et remuer jusqu'à 
l'obtention d'un roux blond. 
Mouiller avec le bouillon, 
saler, poivrer, joindre le 
laurier et laisser cuire à feu 
doux et à couvert 20mn. 
Tapisser le fond d'un plat à 
four de la moitié du gruyère 
râpé, y déposer les tranches 
de pain grillées. Retirer le 
laurier et rectifier 
l'assaisonnement de la soupe, 
la verser sur le fromage et le 
pain, saupoudrer du reste de 
gruyère râpé et mettre à 
gratiner au gril. Servir très 
chaud. Bon appetit! 
  



  
 
 

 

 
 
 

 


